®althof Hrone

KLASSISCH SCHWABISCH/ BANKETT-MENUEMPFEHLUNG
MENU I

Blattsalat mit Vinaigrette, Kartoffel-, Kraut- und Gurkensalat
sHokok

Schweinefilet-Medaillon mit Trollingersauce, buntes Gemuse und Butterspitzle
skofok
Vanillepudding mit Roter Griitze und Minze
€ 34,00

MENU II

Geschmortes Schweinebickle auf Alblinsen und Salatbougqet
kkck

Cremesuppe von der Riucherforelle
soksk

Rinderschmorbraten mit Lembergersauce, Brezelknédel und Bohnengemtise
eokok

Ofenschlupfer mit Zwetschgen und Vanillesauce
€ 44,00

MENU III

Geriduchertes Forellenfilet mit Meerrettichcreme und Kartoffel-Gurkensalat
Skksk

Schwiibische Festtagssuppe

ko

Zwiebelrostbraten mit Rotweinsauce und Maultischle, Schupfnudeln mit Zwiebeln und Speck
eokok
Schwarzwilder-Kirschparfait mit Schattenmorellen und Sahne
€ 49,00

FEBRUAR-MARZ/ RESTAURANT-MENUEMPFEHLUNG

Informationen zu unserem aktuellen Grand-Ment und unserem Vegetarischen Menii
entnehmen Sie bitte zeitnah aus unserer aktuellen Speisekarte unter www.krone-waldenbuch.de.
Die Mentizusammenstellung kénnen Sie auch individuell abindern oder erginzen.
Bei Bedarf berticksichtigen wir Unvertriglicheiten, kindgerechte Speisen oder auch vegane Zubereitungen.
Gerne empfehlen wir Thnen eine passende Weinbegleitung zum Menii oder passend zu jedem Gang,.
3-6 Gang Grand-Ment (Vorspeise, Zwischengang, Sorbet, Hauptgang, Kise und Dessert) € 50 - 80,00
3-6 Gang Vegetarisches-Menu (Vorspeise, Zwischengang, Sorbet, Hauptgang, Kise und Dessert) € 40 - 70,00
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FEBRUAR-MARZ/ BANKETT-MENUEMPFEHLUNG
MENU I

Feldsalat in Kartoffeldressing mit gerostetem Speck und Crottons
skofok

Schweinefilet-Medaillons auf Butterspitzle, Champignons und Cognacrahmsauce
sokok

Joghurt-Panna cotta mit Ragout von Zirusfriichten
€42,00

MENU II

Gebratene Garnelen auf Zuckerschoten-Mangosalat, Koriander, Sesam und Glasnudeln
eokok

Leichte Kartoffelsuppe mit Sellerie und Triiffel6l
skokok

Rinderriicken-Tranche auf geschmortem Weisskohl, Rahmpolenta und Rotweinsauce
eokok

Gefullte Rotweinbirne mit Vanille-Zimtrahmeis
€ 49,00

MENU III

Mit Ginseleber gefiillte Maispoulardenbrustgalantine, Dérrobstchutney und Feldsalatsprosslinge
skofok

Karotten-Ingwersuppe mit Kokosmilch und gebratener Jakobsmuschel
kkck

Sorbet im Glas
soksk

Glacierte Entenbrust auf Rahmwirsing, Serviettenknédel und siiler Pfeffersauce
eokok

Geeistes Passionfriichteparfait mit Ananas-Gewtirzragout und Schokoladencreme
€ 58,00

FEBRUAR-MARZ/ RESTAURANT-MENUEMPFEHLUNG

Informationen zu unserem aktuellen Grand-Ment und unserem Vegetarischen Menii
entnehmen Sie bitte zeitnah aus unserer aktuellen Speisekarte unter www.krone-waldenbuch.de.
Die Meniizusammenstellung kénnen Sie auch individuell abindern oder erginzen.
Bei Bedarf berticksichtigen wir Unvertriglicheiten, kindgerechte Speisen oder auch vegane Zubereitungen.
Gerne empfehlen wir Thnen eine passende Weinbegleitung zum Menii oder passend zu jedem Gang,.
3-6 Gang Grand-Ment (Vorspeise, Zwischengang, Sorbet, Hauptgang, Kise und Dessert) € 50 - 80,00
3-6 Gang Vegetarisches-Menu (Vorspeise, Zwischengang, Sorbet, Hauptgang, Kise und Dessert) € 40 - 70,00
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APRIL~-JUNI / BAN KETT-MENUEMPFEHLUNG
MENU I

Gemischter Frihlingskriutersalat in Schalottenvinaigrette mit gerosteten Niissen
soksk

Gebratene Maispoulardenbrust auf Bohnengemiise, Rostkartoffeln und Demi-glace
otk

Joghurt-Panna cotta mit marinierten Erdbeeren und Basilikum
€42,00

MENU II

Wiirzig gebratene Garnelen mit Spargelsalat in Vanillevinaigrette
Skksk

Leichte Birlauchcremesuppe mit Lachswiirfel und Buttercrottons
skokok

Schweinefilet im Parmaschinkenmantel, Frihlingsgemtse und gratinierte Rosmarinpolenta
eokok

Weilles Schokoladenparfait mit Himbeersauce und Friichtesalat
€ 49,00

MENU III

Gepfefferte Thunfisch-Sashimi auf asiatischem Gemiisesalat mit Glasnudeln und Mangochutney
skofok

Aufgeschlagene Spargelcremesuppe mit Riucherlachs
Skksk

Sorbet im Glas
soksk

Rinderfilet-Medaillon auf cremigen Spargelragout mit Neuen Kartoffeln und Demi-glace
kkck

Pistazienkiichlein mit marinierten Erdbeeren und Tonkabohneneis

€ 58,00

APRIL-JUNI/ RESTAURANT-MENUEMPFEHLUNG

Informationen zu unserem aktuellen Grand-Ment und unserem Vegetarischen Menii
entnehmen Sie bitte zeitnah aus unserer aktuellen Speisekarte unter www.krone-waldenbuch.de.
Die Mentizusammenstellung kénnen Sie auch individuell abindern oder erginzen.
Bei Bedarf berticksichtigen wir Unvertriglicheiten, kindgerechte Speisen oder auch vegane Zubereitungen.
Gerne empfehlen wir Thnen eine passende Weinbegleitung zum Menii oder passend zu jedem Gang,.
3-6 Gang Grand-Ment (Vorspeise, Zwischengang, Sorbet, Hauptgang, Kise und Dessert) € 50 - 80,00
3-6 Gang Vegetarisches-Menu (Vorspeise, Zwischengang, Sorbet, Hauptgang, Kise und Dessert) € 40 - 70,00
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JULI—OKTOBER/ BANKETT-MENUEMPFEHLUNG
MENU I

Gemischter Sommerblattsalat in Weiler Balsamicovinaigrette und gerdsteten Sonnenblumenkernen
soksk

Schweinefilet mit Champignons, Rostkartoffeln und Rahmsauce
k%K

Eingelegte Beeren mit frischer Minze und Vanille-Rahmeis
€ 42,00

MENU II

Gebratene Garnelen mit asiatischer Gemusesalat, Koriander, Sesam und Glasnudeln
eokok

Geeiste Melonensuppe mit weilem Portwein und Parmaschinken
soksk

Mit Kriuter marinierter und am Stiick gebratener Kalbsriicken auf Pilzrisotto und Rotweinschalotten
Skksk

Weilles Schokoladenparfait mit Balsamico-Kirschen
€ 49,00

MENU III

Sankt Jakobsmuscheln auf orientalischem Taboulé, Mandeln, Minze und Rosinen
Hokok

Aufgeschlagene Kriuterschaumsuppe mit Shrimps und Crottons
kkck

Sorbet im Glas
soksk

Medaillon vom Rinderfilet an Ratatouille-Gemiise mit Rosmarinpolenta und Balsamicosauce
kkck

Lauwarmes Mandelkiichlein mit marinierten Beeren und Tonkabohneneis
€ 58,00

JULI-OKTOBER/ RESTAURANT-MENUEMPFEHLUNG

Informationen zu unserem aktuellen Grand-Ment und unserem Vegetarischen Menii
entnehmen Sie bitte zeitnah aus unserer aktuellen Speisekarte unter www.krone-waldenbuch.de.
Die Meniizusammenstellung kénnen Sie auch individuell abindern oder erginzen.
Bei Bedarf berticksichtigen wir Unvertriglicheiten, kindgerechte Speisen oder auch vegane Zubereitungen.
Gerne empfehlen wir Thnen eine passende Weinbegleitung zum Menii oder passend zu jedem Gang,.
3-6 Gang Grand-Ment (Vorspeise, Zwischengang, Sorbet, Hauptgang, Kise und Dessert) € 50 - 80,00
3-6 Gang Vegetarisches-Menu (Vorspeise, Zwischengang, Sorbet, Hauptgang, Kise und Dessert) € 40 - 70,00
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NOVEMBER-]ANUAR/ BANKETT-MENUEMPFEHLUNG
MENU I

Feldsalat in Kartoffeldressing mit gerauchten Entenbruststreifen, Croutons und Preiselbeeren
Hok

Karotten-Ingwersuppe mit Kokosmilch und Shrimps
k%K

Poulardenbrust auf getriiffeltem Rahmwirsing mit Kartoffelptiree und Demi-glace
otk
Joghurt-Panna cotta mit Zimt und Vanille aromatisiert, Apfelragout und Spekulatiuseis
€ 46,00

MENU II

Brust und Keule von der Wachtel mit marinierten Linsen und kleinem Salat
skokok

Leichte Petersilienwurzelsuppe mit Ravioli
Skksk

Rinderricken-Tranche auf sautiertem Vanille-Wei3kohl, Polenta und Balsamico-Honigsauce
skofok

Geeistes Mohnparfait mit Orangen-Buttersauce und Anisstreusel
€ 49,00

MENU III

Mit Ginseleber gefiillte Maispoulardenbrustgalantine mit Dérrobstchutney und Feldsalatsprosslingen
kkck

Hokkaido-Kirbissuppe mit Tandoori, Ingwer und Erdniissen, dazu gebratene Garnele
kK

Sorbet im Glas
kkk

Glacierte Entenbrust auf Apfel-Rotkraut, Serviettenknédel und Preiselbeersauce
Hokok

Geeistes Lebkuchenparfait auf Orangen-Gewiirzragout und Schokoladencreme
€ 58,00

NOVEMBER-JANUAR/ RESTAURANT-MENUEMPFEHLUNG

Informationen zu unserem aktuellen Grand-Ment und unserem Vegetarischen Menii
entnehmen Sie bitte zeitnah aus unserer aktuellen Speisekarte unter www.krone-waldenbuch.de.
Die Meniizusammenstellung kénnen Sie auch individuell abindern oder erginzen.
Bei Bedarf berticksichtigen wir Unvertriglicheiten, kindgerechte Speisen oder auch vegane Zubereitungen.
Gerne empfehlen wir Thnen eine passende Weinbegleitung zum Menii oder passend zu jedem Gang,.
3-6 Gang Grand-Ment (Vorspeise, Zwischengang, Sorbet, Hauptgang, Kise und Dessert) € 50 - 80,00
3-6 Gang Vegetarisches-Menu (Vorspeise, Zwischengang, Sorbet, Hauptgang, Kise und Dessert) € 40 - 70,00
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JANUAR-DEZEMBER/ BUFFETEMPFEHLUNG (ab 50 Personen)
Wir empfehlen bei der Auswahl (je nach saisonaler Verfiigbarkeit), ca. 6 Vorspeisen, 1 Suppe, 3 Hauptginge mit Beilagen und 5 Desserts.

KALTES BUFFET
Verschiedene Blattsalate, dazu Vinaigrette, Crottons und Sonnenblumenkerne
Gegrillte Gemiise mit Zucchini, Paprika und Champignons
Marinierte Tafelspitzscheiben mit Gemiisevinaigrette und Schnittlauch, Meerrettichcreme
Tomatennudelsalat mit Mozzarella-Billchen und frischem Basilikum
Marokkanischer Taboulé-Salat mit Rosinen, Paprika, Mandeln und Minze
Asiatischer Gemiisesalat mit Garnelen und Shrimps, Sprossen, Sesam und frischem Koriander und Dipp
Platte mit verschiedenen Gefliigeln Chaudfroid, Wachtel, Stubenkiiken und Poularde, mit Friichten und Dipp
Platte mit verschiedenen gerducherten und gebeizten Edelfischen, Meerrettichcreme
Lachs Bellevue (erkalteter, im Ganzen pochierter Lachs) mit Mayonnaise serviert
Geriucherte Forellenfilets mit Rettichsalat und Zitrone
Melonen Cantaloupe mit luftgetrocknetem Schinken aus Parma
Hierzu servieren wir Kriduterquark und Butter, Baguette, Ciabatta

SUPPEN
Rinderkraftbrithe mit Flidle und Schnittlauch (oder Maultischle und Grieskléschen)
Karotten-Ingwersuppe mit Kokosmilch und Shrimps
Curryschaumsuppe mit Gebratener Jakobsmuschel
Leichte Spargelsuppe mit Crottons und Shrimps
Kurbiscremesuppe mit gerosteten Kiirbiskernen und Kirbiskernol
Kriuterschaumsuppe mit Crottons

WARMES BUFFET
Maispoulardenbruststreifen in leichter Currysauce mit Duftreis
Schweinefilet Medaillons in Pilzrahmsauce mit Spitzle und Gemiise der Saison
Gegrilltes mariniertes Kalbsriickensteak, Kartoffelgratin und Wurzelgemuse
Am Stiick gebratener Rosa Rinderrticken mit Rosmarinpolenta, Balsamicosauce
Gebratener Kalbstafelspitz mit Bouillon-Kartoffeln und Gemiise der Saison
Geschmorte Entenkeule mit Apfel-Rotkraut und Serviettenknédel
Geschmorte Schweinebickle mit Rostkartoffeln
Wallerfilet in Pommery-Senfsauce mit Kartoffel-Pestosalat
Lachsfilet in Kriutersauce mit Basmati-Wildreis
Rosmarinpolenta mit Grana Padano tiberbacken und tomatisierter Gemiisesauce
Gemiiselasagne mit Tomatensauce

DESSERT-BUFFET
Marinierte frische Erdbeeren mit Vanilleeis und Basilikum
Frischer Fruchtesalat
Mascarpone Créme mit Amarettis
Beerengriitze mit Vanillesauce
Passionsfriichteparfait mit Himbeeresauce
Creme Caramel mit Vanille und Orange parfiimiert
Geeistes Mohnparfait mit Grand Marnier-Buttersauce
Weiles Schokoladenparfait mit eingelegten Kirschen
Joghurt-Panna Cotta mit Mangosauce
Braune Schokoladenmousse mit exotischen Friichten

ab 48,00 pro Person

MITTERNACHTS-BUFFET
Kisebrett mit Weintrauben, Nissen und Baguette (zzgl. € 6,00 pro bestellte Portion)
Platte mit gerducherten Schinken, Wiirsten, Edelsalami und Sauergemiise mit Bauernbrot und Butter (zzgl. € 6,00 pro bestellte Portion)
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KONTAKT

Gasthof Krone/Krone Waldenbuch GmbH
Nurtinger Str.14
71111 Waldenbuch
Telefon: 07157 40 88 49
Fax: 07157 40 88 54
Mail: info@krone-waldenbuch.de
Homepage: www.krone-waldenbuch.de
Geschiftsfithrer: Matthias Gugeler/ Mail: gugeler@krone-waldenbuch.de
Kuchenchef: Patrick Giboin/ Mail: giboin@krone-waldenbuch.de

Offnungszeiten:
Dienstag bis Sonntag 11.30~14.00 Uhr und 18.00-23.00 Uhr/ Montag Ruhetag
(Abweichende Offnungszeiten fiir Bankette und Veranstaltungen vereinbaren wir gerne individuell)

Ubernachtungsméglichkeiten in nichster Nihe:

(Waldenbuch) Gasthaus Lamm/ Familie Miller/ Telefon: 07157 98 87 41
(Waldenbuch) Gasthaus Traube/ Familie Glasbrenner/ Telefon: 07157 88 160
(Waldenbuch) Landgasthof-Hotel Rossle/ Familie Seeger/ Telefon: 07157 73 80
(Waldenbuch) Pension Wauri/ Familie Wauti/ Telefon: 07157 22 606
(Steinenbronn) Hotel Krone/ Familie Hornung/ Telefon: 07157 7330

Transport und Transfer:
(Waldenbuch) Taxi Wabu Cat/ Telefon: 0174 16 50 798
(Waldenbuch) Taxi Schneider/ Telefon: 07157 526 97 89
(Leinfelden-Echterdingen) Taxi Mages/ Telefon: 0711 94 79 80
(Filderstadt) Taxizentrale/ Telefon: 0711 70 15 15
(Boblingen) Taxizentrale/ Telefon: 07031 194 10
(Stuttgart) Taxizentrale/ Telefon: 0711 194 10
Buslinien: 826, 86, 760/ Haltestelle: Postamt (nur wenige Gehminuten von der Krone entfernt)

In nichster Nihe:
Messe und Flughafen Stuttgart — ca. 15 Autominuten
Zentrum, Hauptbahnhof, Staatsoper und Staatsgalerie Stuttgart — ca. 25-30 Autominuten
Fernsehturm — ca. 15-20 Autominuten
Golfclub Schaichhof — ca. 5-10 Autominuten
Outlet—Center Metzingen — ca. 25-30 Autominuten
Biosphiren-Reservat Schwibische Alb — ca. 40-45 Autominuten
SI-Zentrum (Musical-Hall und Spielbank) — ca. 15-20 Autominuten
Kunstmuseum, Universitit und Altstadt Tibingen — ca. 20-25 Autominuten
Naturpark Schénbuch, Weltkulturerbe Kloster und Schloss Bebenhausen — ca. 15 Autominuten
Siebenmtihlental, Museum Ritter, Museum Schloss Waldenbuch und Altstadt — wenige Gehminuten

Unsere allgemeinen Geschiftsbedingungen sehen Sie bitte unter www.krone-waldenbuch.de ein.




