
 
 

                

UNSER MENÜ AM I. UND II. WEIHNACHTSFEIERTAG 2018 
- KREATION ERIK METZGER - 

 

MENÜ 
 

Maison Deutz / Champagne / Classic Brut 0,1l € 16,00 
 

Amuse bouche 
 

*  *  * 
 

Gebeizter Lachs mit Apfelchutney, Sauerrahmmousse, Feldsalat und Kartoffelvinaigrette 
Weingut Ebner-Ebenauer / Niederösterreich / 2015er Weissburgunder Alte Reben Qualitätswein trocken 0,1l € 8,50 

 
- oder wahlweise - 

 
Entenleberterrine mit Quitte, Nougat, Haselnuss und Stopflebereis 

Château Haut-Bergeron / Bordeaux-Sauternes / 2015er Sauternes (Sauvignon & Semillion) AC 0,1l € 7,50 
 

*  *  * 
 

Hokkaido-Kürbissuppe mit Amaretto und gebratener Sankt Jakobsmuschel 
Château Colin / Burgund / 2015er Chardonnay AC trocken 0,1l € 11,00 

 
*  *  * 

 

Tranche vom Steinköhler an Rahmkohlrabi, Trüffel und Schalottenschaum 
Weingut Winkler-Hermaden / Südsteiermark / 2016er Sauvignon blanc Steirische Klassik trocken 0,1l € 8,00 

 
*  *  * 

 

Barbarie-Entenbrust an Preiselbeer-Rotkohl mit glacierten Maronen und Serviettenknödelscheiben 
Weingut Schwegler / Württemberg / 2013er Beryll (Lemberger & Zweigelt) QbA trocken 0,1l € 9,50 

 
- oder wahlweise - 

 
Rinderfilet an Dörrobst-Portweinsauce mit Selleriepüree, Topinambur und Kartoffelgratin 

Domaine de la Suffréne / Provence / 2015er Bandol rouge (Mourvèdre, Grenache, Cinsault & Carignan) AC trocken 0,1l € 10,00 
 

*  *  * 
 

Käseauswahl 
Weingut Heymann-Löwenstein / Mosel / 2015er Riesling Schieferterrassen QbA 0,1l € 9,50 

 
*  *  * 

 

Feines von der Mandarine, Topfen und Maccadamia 
Weingut Wöhrwag / Württemberg / 2016er Untertürkheimer Herzogenberg Riesling Auslese 0,05l € 6,50 

 
*  *  * 

 

Feine Pâtisserie 
 

4 Gang Menü € 81,00 (Vorspeise, Suppe, Hauptgang und Dessert) 
5 Gang Menü € 91,00 (Vorspeise, Suppe, Fischgang, Hauptgang und Dessert) 

6 Gang Menü € 98,00 (Vorspeise, Suppe, Fischgang, Hauptgang, Käse und Dessert) 
 

Ab acht Personen muss das Menü einheitlich bestellt werden. Gerne berücksichtigen wir aber Vegetarier und Kinder, sowie 
Unverträglichkeiten oder Allergien. Zu jedem Gang halten wir eine passende Weinreise bereit, den Umfang wählen Sie bitte selbst. 
Saisonbedingte Änderungen bei der Zusammenstellung behalten wir uns vor. Für Reservierungen (Beratung und Informationen) 
wenden Sie sich bitte direkt an unsere Servicemitarbeiter im Gasthof Krone. Telefon: 07157 40 88 49 oder Mail: info@krone-
waldenbuch.de. Wir freuen uns auf Ihren baldigen Besuch in unserem Hause! 


