
 
 

- AUS MEER UND SEE, 
RUND UM MEERESFISCH UND KRUSTENTIER - 

DONNERSTAG, DEN 16.07.2026 BIS SONNTAG, DEN 19.07.2026 
(MITTAG UND ABEND, SIEHE ÖFFNUNGSZEITEN) 

 

- KREATION ERIK METZGER - 
 

AMUSE BOUCHE 
Maison Mailly | Champagne | Grand Cru Brut Réserve | 0,1 € 22,00 

Weingut Aldinger | Württemberg | NO. 532 Blanc Brut (Pinot Noir, Blanc & Meunier, Chardonnay) | 0,1 € 15,00 
 

*   *   * 
 

VORSPEISE 
Gelbschwanzmakrele | Green Zebra | Stachelbeere | Mandelmilch (a la Carte € 32,00) 

Weingut Nigl | Niederösterreich-Kremstal | 2024er Grüner Veltliner Piri Qualitätswein trocken | 0,1 € 11,00 
 

*   *   * 
 

ZWISCHENGANG 
Weißer Heilbutt | Pfifferlinge | Bohnen | Kimchi 

(a la Carte Zwischengang € 34,00 | Hauptgang € 44,00) 
Weingut Sattlerhof | Südsteiermark | 2021er Morillon (Chardonnay) Steirische Klassik DAC trocken | 0,1 € 11,00 

 

*   *   * 
 

SORBET 
Wassermelonengranité | Rose | Joghurt | Schwarzkümmel (a la Carte € 7,50) 

 

*   *   * 
 

HAUPTGANG 
Seeteufel | Zucchiniblüte | Ricottaravioli | Krustentier | Safran-Beurre blanc 

(a la Carte Zwischengang € 36,00 | Hauptgang € 46,00) 
Weingut Zimmerle | Württemberg | 2023er Korber Kopf Viognier QbA trocken | 0,1 € 15,00 

 

*   *   * 
 

KÄSE 
Brillant-Savarin | Aprikose | Maracuja (a la Carte € 24,00) 

Weingut Maximin Grünhaus | Ruwer | 2021er Herrenberg Riesling Kabinett Große Lage feinherb | 0,1 € 14,00 
 

*   *   * 
 

DESSERT 
Rote Johannisbeere | Mascarpone | geröstete Mandel (a la Carte € 23,00) 

Weingut Knab | Baden | 2024er Endinger Engelsberg Muskteller feinherb | 0,1 € 6,50 
 

*   *   * 
 

FEINE PÂTISSERIE 
 

6 Gänge € 145,00 | 5 Gänge € 123,00 (ohne Käse) 
4 Gänge € 117,00 (ohne Sorbet und Käse) | 3 Gänge € 101,00 (Vorspeise, Hauptgang und Dessert) 

Weinreise € 57,50 (ohne Aperitif) 
Bei Umbestellung einzelner Gänge, berechnen wir einen Aufpreis zwischen € 2,00 - 10,00 

 


