®Bafthof Krone

Firma Mustermann und Partner GmbH Telefon: 0711 12 34 56

Herr Max Mustermann Fax: 0711 12 34 56

Frau Maxine Mustermann Mobil: 01711122344

Mustermann-Allee 1 Mail: mustermann@mustermann-partner.de
71111 Musterhausen Datum: Waldenbuch, den 01.01.2024

MUSTERANGEBOT - RESTAURANT

FIRMENWEIHNACHATSFEIER

IM KLEINEREN RAHMEN

Sehr geehrter Herr Mustermann, sehr geehrte Frau Mustermann,

Herzlichen Dank fiir Thre Reservierung und Ihrem Interesse an unserem Haus. Wir freuen uns sehr, Sie und Ihre Giste in
unserem Hause willkommen zu heilen. Gerne bestitigen wir wie folgt Ihren Veranstaltungstermin am:

Datum: 01.12.2025 Beginn/ Ende: 16.30 Uhr bis ca. 24.00 Uhr
Raum: Restaurant Anlass: Weihnachtsfeier — Tische: kleine Tafeln
Personenzahl: Erwachsene: 30 Kinder: keine Kinderstiihle: keine
Beginn: 16.30 Uhr
KulturGourmet Fihrung im Museum Ritter (Dauer: ca. 1 Stunde)
Eintritt: € 6,00 pro Person, Fihrung: € 80,00 (pauschal pro Gruppe ab 10 Personen)
Beginn: 18.00 Uhr
Aperitif: Schloss Vaux, 2019er Riesling-Sekt Brut, Rheingau 0,75 € 54,00
Duttenhofer, Apfelschaumwein Pomme pure (alkoholfrei), Wirttemberg 0,75 € 36,00
Imbiss: Saisonales Fingerfood a la Chef de Cuisine (3 Stiick pro Person) € 13,50 pro Person
Beginn: 19.00 Uhr (BEISPIELMENU - ANDERUNGEN VORBEHALTEN)
Meni:  Vorab: Brot und Butter, Amuse bouche
Vorspeise Galantine von der Maispoularde mit Vichyssoise, Waldorfsalat, Apfelchutney und Pflaume
Zwischengang  Riesengarnele im Hummer-Safranfond mit Zucchini-Fenchelgemiise,
Entenravioli und Sauce Rouille
Erfrischung Sorbet im Glas
Hauptgang US-Flanksteak mit Blumenkohl, Résti, Sesam, Blumenkohlpiiree und Wasabischaum
Supplement Fleisch und Sauce (€ 7,00 pro Person), Beilage und Gemiise (€ 7,00 pro Person)
Kise Kiseauswahl mit Dérrobstchutney und Frichtebrot
Dessert Interpretation von Gin Tonic mit Triduble und Rosmarin

Wir bitten um Riickbestitigung! Bitte notieren Sie hier die gewiinschte Zubereitung und Anzahl der bestellten Meniis:

Menii:  Erwachsene Anzahl: Laktoseunvertriglichkeit:
Kinder Menti)  Anzahl: Glutenunvertraglichkeit:
Kindergericht ~ Anzahl: nach Absprache vor Ort Fructoseunvertriglichkeit:
Vegetarier Anzahl: mit Fisch (__) ohne Fisch (_) Schwangere Person:
Veganer Anzahl: Meni tagesaktuell laut Kiichenchef (siche Speisekarte/ Vegetatisches Meni).
Sonst. Allergien:
Mentipreis pro Person 6 Ginge € 144,00 (Saisonale Anderungen unter Vorbehalt!)

5 Ginge € 127,00 (ohne Kiise)
4 Ginge € 123,00 (ohne Sorbet und Kise)
3 Ginge € 107,00 (Vorspeise, Hauptgang und Dessert)
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Weiliwein: Weingut Wohrwag, Cuvée Johanna QbA trocken, Wirttemberg 0,75 € 35,00
Roséwein: Weingut Wohrwag, Rosé QbA trocken, Wiirttemberg 0,75 € 35,00

Rotwein: Weingut Wohrwag, Cuvée Moritz QbA trocken, Wiirttemberg 0,75 € 38,00
Weinempfehlung: Glasweise Weinempfehlung zu jedem Gang, je 0,1 oder 0,05.

Wasser & Getrinke: Teinacher Gourmet Medium oder Still 0,75 € 9,00

Weitere Getrinke (Bier, Sifte, Softs, Kaffee und Espresso, Digestif...) a la carte.

Silber-Aufschlag: Gerne decken wir Thnen Thre Tafel mit Silberbesteck und Platzteller ein (fir bis zu 24 Personen).
Platzteller, Silberbesteck und Serviettenringe WMEF-Rom 4500,
nach Bedatf: Menagen, Saucieten, Serviergeschitt / pro Person € 10,00 () JA / NEIN (_ )

Dekoration/ Krone: Standard Krone, ohne Berechnung () JA/NEIN ()
Blumenschmuck / Anzahl: zu € pro Tisch () JA/NEIN ()

bestehend aus:
Der Veranstalter stellt die Dekoration selbst (z.B. durch einen Floristen). (__) JA / NEIN (_)

Leuchter & Kerzen: Standard Krone, ohne Berechnung () JA/NEIN ()
Dreiflammiger Silbetleuchter WMF-Dresdner Hofmuster / Stk. € 10,00 () JA / NEIN (_)
Funfflammiger Silberleuchter WMF-Dresdner Hofmuster / Stk. € 15,00 () JA / NEIN (_ )

Meniikarten: Standard Krone, Stk. € 2,00 () JA/NEIN ()

Tischplan: Platzeinteilung und Tischkirtchen laut Veranstalter. (OJA/NEIN ()
Tischplan und Tischkirtchen werden vom Veranstalter gefertigt. () JA/NEIN ()

Nachtzuschlag: Pro Mitatbeiter ab 24.00 Uht, pro Stunde/ € 20,00

Sonstiges:

Bezahlung: Bar (.....) EC(....) Rechnung (....)

Fir weitere Fragen stehen wir gerne personlich oder telefonisch unter der Rufnummer 07157 40 88 49 zur Verfiigung. Bitte
senden Sie uns das zweite Exemplar dieses Schreibens, unterschrieben und bestitigt innerhalb von wenigen Werktagen an die
Adresse der Krone Waldenbuch GmbH zurick. Saisonal bedingte Preisanpassungen oder Jahrgangsinderungen
behalten wir uns ausdriicklich vor.

BESTATIGUNG:

Datum: Veranstalter:

Mit gastfreundlichen Grifien aus dem schénen Waldenbuch
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Matthias Gugeler - Geschiftsfithrer & Erik Metzger - Kichenchef
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